Weihnachts - Muhlenhelle - Gala — Menu
mit Weinempfehlung

2016 Grauburgunder trocken
Weingut Baptist Schdfer, Nahe
0,15 9,00 Euro

k%

2016 Chardonnay Holzfass
Weingut Knewitz, Rheinhessen
0,151 10,00 Euro

sk

2014 Spdtburgunder Qualitdtswein
trocken

Weingut Boessneck, Franken
0,151 14,00 Euro

fkk

2013 Merlot
Omina Romana, Lazien
0,151 14,00 Euro

k%

2012 Porteo
Weingut Dr. Wehrheim, Pfalz
0,11 15,00 Euro

Weinempfehlung komplett 60,00 €

Kiichengriifie zum Auftakt

fkk

Amuse Bouche
Sk
Jakobsmuschel / Krduterseitling

Triiffel / Balsamico
als a la Carte — Vorspeise 27,00 Euro

Sk

Heilbutt

Pak Choi / Walnuss / Zitrone

als a la Carte - Zwischengericht 26,00 Euro
als d la Carte — Hauptgericht 42,00 Euro

*kk
Taube & Maronen
Cusco Chunchol100%

Curry/ Haselnuf3/Quitte
als a la Carte - Zwischengericht 26,00 Euro
als d la Carte — Hauptgericht 42,00 Euro

whk

Hirschkalb / Sellerie

Gewiirze / Rumtopf / Mohn
als a la Carte - Hauptgericht 42,00 Euro
ke

Schoko/ Kalamansi/ Olive

als d la Carte Dessert 12,00 Euro
ke

Hausgemacbte Naschereien

Menii komplett p. Person 106,00

Ment ohne Heilbutt oderTaube
p- Person 88,00

Weinempfehlung zu 4 Gdngen 50,00 €

Die Qualitat, Frische und Herkunft unserer Lebensmittel liegt uns sehr am Herzen. Darauf achten wir beim
Einkauf und der Wahl der Produkte. Obst, Gemiise & Kréuter beziehen wir, wenn méglich, von Bio - Hifen ( Bunte
Beete) in der Region oder aus eigenem Anbau, Bio - Eier und Milch verwenden wir ausschlieBlich vom Hof
Alpermiihle in Niimbrecht, Schokolade von Original Beans, einer unserer weiteren Bio -Lieferanten ist Byodo.



Kleines Menu mit Weinempfehlung

2017 ,,Solvin “ Solaris — Bio
Sylt, Schleswig-Holstein
0,15 8,00 Euro

Tk
2016 Grauburgunder Reserve Alte Reben
Weingut Kobelin, Baden
0,15 12,00 Euro
Tk

2013 Zweigelt Reserve Konigsegg
Schloss Halbturn, Burgenland
0,151 10,00 Euro

Tk
2012 S&mlin(q Beerenauslese

Weingut Heinz Velich, Burgenland
0,11 15,00 Euro

Weinempfehlung komplett 44,00 €
Weinempfehlung klein 32,00 €

Kiichengriifie zum Auftakt

k%

Amuse Bouche
Tk

Thunfisch / Karotte / Ziegensahne
als a la Carte — Vorspeise 27,00 Euro

whk

Kiirbis / Ingwer / Purple Curry
als a la Carte - Zwischengericht 18,00 Euro

als d la Carte — Hauptgericht 26,00 Euro
ek

Backe, Filet & Tatar vom Ochsen

Pﬁﬂer]in ge / Sellerie / Zwiebeln

als a la Carte - Hauptgericht 42,00 Euro
edek

Quitte / Amaranth

Origina] Beans Edelweiss

als d la Carte — Dessert 12,00 Euro
wehdk

Hausgemacbte Naschereien

Menii pro Person 90,00 €
Menii ohne Kiirbis p. P. 66,00

Veganes Menii mit Weinempfehlung

2016 Sauvignon Blanc
Weingut Knewitz, Rheinhessen
0,151 6,50 Euro
Sk
2011 Grauburgunder Reserve
Schlossgut Diel, Nahe

0,151 9,00 Euro
Tkk

2015 Griner Veltliner Eiswein

Weingut Nigl, Kremstal
0,11 15,00 Euro

Weinempfehlung 29,00 Euro

Kiichengriifie zum Auftakt

fhk

Amuse Bouche
k%

Wintergemiisesalat / Avocado

Romana Salatherzen / Krc'iuterseitlinge

als d la Carte — Vorspeise 18,00 Euro

k%

Bulgur / Lasagne / Gewlirztomate
als d la Carte — Hauptgericht 26,00 Euro

k%
Original Beans Schokolade 70%

& frische Beeren
als d Ia Carte 12,00 Euro

fhk

Hausgemachte Naschereien

Menii pro Person 49,00 €



